y Hausb!

. Sauerrahm

Zwiebelsuppe - iiberbacken -

WeiBwein * Kase

’cga 1'Thai-Kokos-Suppe

Paprika » Friihii
aprika ¢ Frihlingslauch ¢ Zuckerschoten « Champignons

SALATE

Kleiner Gartensalat
Hausdressing oder Rose Island-Dressing

C_!assic Ceasar Salad

Eg;r;zrrsglfet -_Knoblaychcroutons * Parmesan *
ssing » Krauterbaguette

Wahlweise

- Rindfleischstreifen

- Hahnchenstreifen

Hirtensalat
Blattsalate * Tomate * Gurke * Paprika * Mais * Oliven ¢

Pepperoni * Zwi i
pperoni * Zwiebeln « Hausdressing « Hirtenkése « Krauterbaguette

Salat Chicceria
E;atrt.s;(ala:te . gebratene Hahnchenbrust « Tomate « Gurke *
prika * Mais * Rose Island-Dressing * Krauterbaguette

; Dressings:
ose Island * Hausdressing « Ceasar Dressing

Dressing extra 2,00

- \)'\nke\br'(')tC“e“

er
friadelle
ot Ess'\gg\“\‘e
iapeln * S

Kas! X
(ote Zwieb!

‘) B\attsa\ate s

Beef Ribs

Kartoffelgratin * pfannengemiise * Rotweinjus

Penne Rigate - Pollo -
Champignon-Sahnesauce * geb

Baguettescheiben

ratenes Hahnchenbrustfilet *

Linguine Italiano
QOliven * Pesto ° Rucola * gehobelter Parmesan ©

Kirschtomaten * Baguettescheiben

Wahlweise
- Rindfleischstreifen

Currywurst Curry-Ke
+ Kartoffelspalten Sauerrahm
+ Pommes frites - Feinschnitt

terbaguette. Wahlen Sie bitte thr

ervieren Wir Krautercreme & ein Kra
nseren Steaks S i

am liebsten mogen: saftig rot (englisch).

Zu i
d Frischgewichte.

Rindersteak wie Sie €s
braten (well done). Die
Zusatzliches Krauterbaguett

HES RUMPSTEAK
« innen zart & saftig

Gewichtsangaben sin
¢ 1,60 Euro.

1809

ARGENT INISC
auBen mit dem typischen Fettrand

rgentinisdr\eh' Steaksempfehlen wir unsere h‘fausgemathte
che Steaksauce Chimichurri

Zu unseren a te
= original-argentinis

(medium), durchge-

Gelbes Thai Curry
Hahnchenbrust » Gemils

Hahnchenbrustfilet :
Pfirsich ¢ Sauce Hollandaise *
Kartoffelspalten * Salatbeilage

Hansa Haus Bowl - Hahnchen -
Bulgur * Pinkis ¢ frischer Spinat * eingelegte Edamame ®

Bruschetta-Tomaten * Paprika Gurken ¢ Guacamole *

Holzfallersteak

2509 schweineriickensteak * geschmorte Zwiebeln ¢

i Krauterbaguette * Salatbeilage

Panierte Schweineschnitzel
Pommes frites - Feinschnitt « Salatbeilage

mit Champignon-Rahmsauce
mit Hollandaise

Lachsfilet aus dem Ofen

((F]
Bruut;:rkruste * Kartoffelgratin
schetta-Tomaten « Rycola

é;rrln_(:,uine aglio e Olio

en ¢ Oliveng| »

3 Knoblauch « chjlj
lrschtomaten ke Baguettescheiclzen o

o

Frisches Résti

j osti haus

. (<]
Hausgebeizter Lachs « Saugrr;:n? 4

Garnelenpfanne

12 Gamelen
* Pfannengemiise « Ai
Baguettescheiben ngemdse ¢ Ajolj »

Gelbes Thaj Curry

Gemiise « Kori
mt{se Koriander « Cashew
- .. Mit Garnelen s

- . . Mit Lachsfilet

Reis

Cashews 19,20

frischer Spinat « &

matinierte
. san
\(\rschtomaten- ola « Parme

Gemi‘nse-Falafel-Burger - veggn -
d i 0 ildkra |at * sUB-saure

; el-Ballchen - Dinkelbrotchen © Wildkrautersa ‘

s roten Zwiebeln * Guacamole * salatbeilage

Eis & Dessert finden Sie A i sanéa Haus ngl : Kgrbl salaf Bl
bei uns in der Getrankekarte ’ ; ' Bulgur * pinkis * fnsch?- Sp}\i\at .Gi‘:\ii .gGuacamo‘e )
v tta-Tomaten ° aprika 0 :

e » Gelbes Thal Curry i
Koriander ® Cashews * Reis

oOlio - vegan -

chtomaten Chili « frischer Spinat *

Y = vegetarisch i Al i unguineasio® '
g ‘ . /' Glivend) » knoblauch * Kirs
‘ ReguetasthallBmai et

n -

_J =scharf

Champignon Pfanne ° vegan - ' 2
paprika * Zwiebeln * Mais * Guacamole g Kanoﬂekpa“e“

getal’iSCh : Sauerrahm A ;
‘ s 4
Baguettesche\ben i i ot

- ey L))

Sauerrahm

Alle Preise sind in Euro ‘ ‘
i e ! Champignon pfanne - Ve

und mit der gese
paprika * Zwiebeln * Mais * Aioli *
K. éut
erbaguette

ips 2,00

> AIOII .S
alsg

GuacamOIe 230






